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MENU

FELDSALAT

Tete de Moine / Feigensenf Vegetariach
Granatapfelkerne / Joghurt-Dressing

G/M

*

RINDERKRAFTBRUHE

Klare Consommé / kleines Gemdise / Steinpilzfladle
AIC/G/L

*

ZANDER

auf der Haut gebratenes Filet / Paprika-Rahmsauerkraut
Petersilien-Kartoffeln

A/D/G

*

KNUSPER-MEDAILLONS

gebackene Filets vom Krauterschwein/ Curry-Remoulade
lauwarmer Kartoffel-Spitzkrautsalat

A/G/H/O

*

BRATAPFEL-TIRAMISU

Mascarpone-Creme / dunkler Biskuit / Tonkabohnen-Eis  egetariech
AIC/G

5-Gang-Menu 54,-

4-Gang-Menu
ohne Fisch  39,-

3-Gang-Menu
ohne Suppe und Fisch 33,-
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VORSPEISEN

WALDECKER SUDFRUCHTE

rahmige Steckriibensuppe / Rote-Bete-Schaum Vegetariech

GIL 7,50
*

RINDERKRAFTBRUHE
Klare Consommeé / kleines Gemiise
Steinpilzfladle

A/C/GIL 7,50

*

GERAUCHERTE ENTENBRUST

hauchdiinne Scheiben / Walnuf36l und kandierte Kerne
Quitten-Chutney

’ 15,-
*

RIESENGARNELEN
gebratener Blumenkohl / Pak Choi / gegrillte Garnelen
Kokosmilch / Paprika

B/N 19,-

SALATE

GEMISCHTE BLATTSALATE

in Olivendl-Vinaigrette mit Krauterschmand

6,50
clo Vegetarisch

*

BUNTER SALATTELLER

mit gebratenen Filetspitzen und geriebenem Schafskase

F/G/O 14’-
als Vorspeise 9,50




H AUPTGERICHTE

GRUNKOHL-PASTA

gebratene Ganseleber / frische Nudeln Auch vegetariech
Portweinjus / geriebener Bergkase

A/C/GIO
*

Menuportion

ZANDERFILET

auf der Haut gebraten / Paprika-Rahmsauerkraut
Petersilien-Kartoffeln

A/D/G

Menuportion
*

DORSCH

gedampfte Loins im Wirsingblatt / Wermuthvelouté
gebratene Krauter-Seitlinge / Rote-Linsen-Platzchen

AIC/DIG

Mentiportion
*

REH-RAGOUT

Haselnufl3-Orangen-Gremolata / Preilelbeeren
Butterspatzle / Rahmkohlrabi

AIC/G/H/L

Menuportion
*

KNUSPER-MEDAILLONS

gebackene Filets vom Krauterschwein/ Curry-Remoulade
lauwarmer Kartoffel-Spitzkohlsalat

A/C/H/L/IO

Menuportion
*

RUMPSTEAK
rosa Grain-Fed-Beef / Café-de-Paris-Sauce
Mandel-Brokkoli / gebratene Kartoffelspalten

G/H
Menuportion

18,-
15,-

23,-
19,-

25,-
21,-

24 -
20,-

22,-
18,-

28,-
24,



DESSERT

HAUSGEMACHTE FRUCHTSORBETS

Himbeer-Vanille / Mango-Maracuja / Erdbeer-Balsamico Vegan
Johannisbeer-Cassis / Limette-Pfefferminz

je Kugel  2,-
aufgefillt mit Sekt ~ 2,-
*
LEBKUCHEN-PARFAIT Vegetariach
cremiges Parfait / Glihweinkirschen
Orangensahne
A/CIG/HIO 8,50

KASE

G
CREMIGER LA BRIQUE-ZIEGENKASE
mit tasmanischem Honig Vegetariech 7,-
*
G/O
AUSWAHL VON FRANZOSISCHEM KASE
mit Oliven und Weintrauben 10,50

- Samtliche Preise inklusiv Bedienung und MWSt. -

Unsere Geschenkidee fir einen lieben Menschen!

Einen Gutschein von \ S SEE .
/ & 7T A =
Ol e 2 RESTAURANT

...und fur lhre Festlichkeiten zu Hause, beliefern wir Sie gern mit kalten und warmen
Spezialitaten aus unserer Kliche, oder stellen Thnen unsere Raumlichkeiten flr
geschlossene Gesellschaften zur Verfigung!

Fragen Sie uns!
Telefon und Fax: (05691)7652 mobil: 0173 /5133019
www.schaefers-restaurant.de ﬂ
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http://www.schaefers-restaurant.de
http://www.schaefers-restaurant.de

