
MENÜ 

WILDKRÄUTERSALAT 
bunte Pflücksalate / alter Balsamico / Apfel / Möhre 

Nuß-Knusper-Crunch 

✯ 

CHICKEN MULLIGATAWNY SOUP 
cremig-pikante Hühnersuppe / Curry / Mango 

                                                              Kokosmilch / rote Linsen   

✯ 

ZANDERFILET 
auf der Haut gebraten / gebräunter Spitzkohl 

Birnen-Meerrettichsauce / Salzkartoffeln 

✯ 

DREIERLEI MOUSSE 
  weiße und dunkle Schokolade / Espresso 
Fruchtpürees / Himbeer / Mango / Cassis 

                                                                                                                                                             

                                                                                              
  4-Gang-Menü       49,- 

                                                                                       3-Gang-Menü 
                                                                                                    ohne Suppe         41,- 

 

a1/D/G

Vegetarisch

a4/h1/h2/h4/O

C/G

Vegan



VORSPEISEN 

ROTE ZWIEBELSUPPE 
 kräftige Suppe / Brioche-Käse-Croûton 

            9,50 

✯ 

CHICKEN MULLIGATAWNY SOUP 
cremig-pikante Hühnersuppe / Curry / Mango 

                                                              Kokosmilch / rote Linsen      
      10,50  

✯ 

WILDGARNELEN
 gegrillte atlantische Rotgarnelen / marinierter Sesam-Spinat lauwarm 

frische Mango / Chili / Krabben-Chips 
23,- 

SALATE 

GEMISCHTE BLATTSALATE  
in Olivenöl-Vinaigrette mit Kräuterschmand 

9,- 

✯ 

BUNTER SALATTELLER  
mit gebratenen Filetspitzen und geriebenem Schafskäse 

                                                                                                                              19,--- 
                                                                                                       als Vorspeise   12,- 

G/O

F/G/O

Vegetarisch

Vegetarisch

a1/C/G

B/N



HAUPTGERICHTE 

MEZZALUNE 
gefüllte Pasta mit Waldpilzen und Ricotta 

Basilikum-Tomatensugo / frische Steinchampignons / Parmesan 
22,- 

Menüportion      18,- 

                                                                                                          
✯ 

ZANDERFILET 
auf der Haut gebraten / gebräunter Spitzkohl 

Birnen-Meerrettichsauce / Salzkartoffeln 
                  27,- 

  Menüportion      23,- 
                                                                                                      

                                                                     
✯ 

DJUVEC-REIS 
pikanter Gemüsereis / Maishähnchenkeule / Lammkotelette  

Cevapcici vom dry-aged Beef / gegrillte Paprika   
Joghurt-Knoblauch-Dip / Ayvar 

                 28,- 

✯ 

RUMPSTEAK „STRINDBERG“ 
rosa Angus-Beef / Senf-Zwiebelkruste 

gegrillter Brokkoli / Thymian-Brösel / gebackene Kartoffeln 
 32,- 

Menüportion      28,-                                                                                                        

a1/G

a1/D/G

 

C/G

Vegetarisch

a1/C/M



KÄSE 

CREMIGER LA BRIQUE-ZIEGENKÄSE  
                                                     mit Wildblüten-Honig                                                9,- 

✯ 
                                  

AUSWAHL VON FRANZÖSISCHEM KÄSE 
                                                          mit Oliven und Weintrauben                                                  14,50 

DESSERT 

HAUSGEMACHTE FRUCHTSORBETS 
Himbeer-Vanille / Mango-Maracuja / Erdbeer-Balsamico  

Johannisbeer-Cassis / Limette-Pfefferminz  
                                                                                                       je Kugel     2,80 
                                                                                                    aufgefüllt mit Sekt    2,80 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                      
✯ 

ERDBEER-CHEESECAKE 
fruchtiger Kuchen / Pfefferminz-Basilikum-Pesto  

Stracciatella-Eis  
10,50 

a1/C/G/h1

Unsere Geschenkidee für einen lieben Menschen! 

   Einen Gutschein von 
                                                                      RESTAURANT 

...und für Ihre Festlichkeiten zu Hause, beliefern wir Sie gern mit kalten und warmen 
Spezialitäten aus unserer Küche, oder stellen Ihnen unsere Räumlichkeiten für 

geschlossene Gesellschaften zur Verfügung! 

Fragen Sie uns! 

Telefon und Fax: (05691)7652          mobil: 0173 / 5133019 

www.schaefers-restaurant.de 
info@schaefers-restaurant.de

G

G/O

Vegan

Vegetarisch 

Vegetarisch

http://www.schaefers-restaurant.de
http://www.schaefers-restaurant.de

